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Hotel
Alpenhof

Herzlich willkommen im Hotel Alpenhof

Seit 2007 sind wir im Besitz des Uber 200jahrigen
Alpenhof und geben unser bestes fur dieses
historische Hotel im Dorfchen Weisstannen. Als
Kurhotel nahm der Alpenhof den Betrieb bereits
1874 auf.

Hier im nahe gelegenen aber doch so fernen
Weisstannen bietet der Alpenhof seinen Gésten
einen einfachen und angenehmen Aufenthalt in
historischem Ambiente.

Im Alpenhof legen wir auf die Qualitat des
Angebotes, den Stil und gehobene Lebensfreude
grossen Wert — ohne dabei auf Bodenstandigkeit
Zu verzichten.

Marcel Frey & Andreas Gubler & Team






Ubernachten

E—







Im Hotel Alpenhof stehen 16 Zimmer mit maximal 27 Betten zur
Verfugung. Wir haben funf Einzel- und zehn Doppelzimmer sowie ein
Dreibett-Zimmer im modernen Stil und ein Funfbett-Zimmer mit zwei
Raumen. Der Gast kann je nach VerfUgbarkeit und Belegungsart
zwischen drei Stil-Epochen wahlen.

Die Biedermeier-Zimmer sind von unterschiedlicher baulicher
Ausfihrung und ganzjahrig buchbar. Die Belle-Epoque-Zimmer sind in
inrer ursprunglichen und einheitlichen Ausfuhrung erhalten und fur den
reinen Sommerbetrieb eingerichtet. Da alle funf Einzelzimmer nur im
Sommer buchbar sind, bieten wir einen preiswerten Zuschlag fur die
Einzelbelegung eines Doppelzimmers.

Alle Zimmer sind mit antikem resp. mit historischem Mobiliar
ausgestattet und verfugen uber flessend Warm- und Kaltwasser
(ausser Zimmer 5). Zimmer 10 und 12 verfugen Uber eine eigene
Dusche und ein eigenes WC. Ansonsten befinden sich Dusche und
WC auf der Etage. Nebst Dusch- und Handtlchern stehen den
Gasten im Zimmer Bademantel zur Verfugung.

Doppelzimmer ab 236.—
Einzelzimmer ab 134.—
Dreierzimmer ab 354.—
Doppelzimmer zur Einzelbenutzung ab 143.—-

* Zuschlag fur nur 1 Nacht CHF 8.00/15.00 pro Person. Dieser Zuschlag entfallt ab 2

Néachten.






Speisen




Herkunft

Fleisch

Wir beziehen das Fleisch wenn mdglich bei lokalen Produzenten und
lokalen Metzgereien.

Allergien

FGr Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden
Sie sich an uns.



Zwischendurch

Gegen den kleinen Hunger oder fur den «Gluscht» zwischendurch
empfehlen wir unsere kalte Kiiche. Dazu servieren wir hausgemachtes
Brot.

Kalte Kuche

Portion Oliven 6.00
Salsiz & Alpkése garniert / nicht garniert 15.00 /12.00
Wiisstanner Buurewurst garniert (aufgeschnitten) 11.00
Alpenhof Plattli garniert (ir 2 Personen. Alpkése, Rohschinken, 26.00

Biindnerfleisch, Buurewurst, Essiggurken, Silberzwiebeln, hausgeddrrte Apfel)

Zusatzportion Alpenhof Plattli garniert (oro Person) 13.00



Halbpension inklusive!

FUr unsere Hotelgaste bereiten wir zum Abendessen jeweils ein 3-
Gang-Menu als klassische Halbpension zu und servieren es um 19
Uhr in der Gaststube mit einer gepflegten Tischkultur.

Hausgemachtes Brot sowie frisches «Wisstanner»-Quellwasser im
Krug gehdren nebst Stoffservietten bei uns selbstverstandlich auf den
Tisch.

Wenn moglich verwenden wir regionale Produkte. Je nach Angebot
auch Bio.

Die Halbpension ist im Zimmer-Preis inklusive.

Tischreservation

Auf Voranmeldung bieten wir unser Abendmenu auch fur externe
Gaste um 19 Uhr in der Gaststube an. Bitte kontaktieren Sie uns per
Telefon oder Mail.

Preis pro Person Fr. 55.— bis Fr. 65.— (je nach Menu).
Gruppenangebot fir 10 bis 20 Personen

FUr kleinere Gruppen bereiten wir eines unserer Menus auf frihzeitige
Anfrage auch ausserhalb der Offnungszeiten zu und servieren es fur
Sie in der Gaststube zum Zmittag oder Znacht.

Preis pro Person Fr. 60.— bis Fr. 70.— (je nach Menu).
Kontakt

Tel 081 723 17 63
alpenhof.weisstannen@gmail.com



Unsere Raumlichkeiten

Die Gaststube

Es finden maximal 27 Personen an vier antiken Tischen Platz.

Blickfange sind die zwei antiken Schranke, welche zusammen mit den
weiteren historischen Ausstattungselementen eine gemutliche
Gaststuben-Atmosphare schaffen. Hier lassen sich auch einige
Alpenhof-Schatze entdecken.

Der Speisesaal

Der ideale Rahmen flUr Menschen, die einen einzigartigen Ort fUr ihr
Fest oder Seminar, inren Kurs oder ihr Konzert suchen.

FUr Feste und Seminare empfehlen wir jeweils von Mitte Mai bis Mitte
Oktober unseren grosszugigen Saal. Mit gut 100 Quadratmetern
finden bis 40 Personen an Tischen Platz. Mit einer H6he von knapp 4
Metern und den hohen Fenstern auf drei Seiten bietet der Speisesaal
viel Licht und Raum.

FUr Konzerte oder fur inr Fest steht ein Flugel der Marke Schmidt-
Flohr bereit, den wir jahrlich stimmen lassen.

Gruppenangebot fur 20 bis 60 Personen

FUr lhren Anlass richten wir den Speisesaal nach inren Winschen ein
und servieren lhnen ein Menl mit Apéro nach Wahl auf gedeckten
Holztischen mit Kerzen und einem Blumenstrauss im Saal.

Gerne beraten wir Sie auf Anfrage.
Preis pro Person Fr. 60.— bis Fr. 70.—.






Getranke




Kaffee

Wir achten beim Kaffee auf erlesene Qualitat und beziehen unseren
Kaffee bei der KaffeerOsterei Noir.

Café Noir Espresso

Mild und aromatisch. Kaffeesorten aus vier Kontinenten verleihen dieser sdurearmen Mischung den
unvergleichlichen Geschmack. Der Kaffee ist dunkel gerdstet und enthélt einen kleinen Anteil Robusta.
Santos aus Brasilien, Costa Rica, Sidamo aus Athiopien, Parchment aus Indien (Robusta).

Café Noir Crema Malabar

Ein feiner Nussgeschmack und milde Fruchtsaure dominieren diese Kaffeemischung. Wunderbar
ausgewogen ist dieser Kaffee ein Erlebnis sondergleichen. Der Kaffee ist heller gerdstet als Espresso
und enthalt ebenfalls einen kleinen Anteil Robusta.

Kaffee creme 4.50
Espresso 4.50
Doppelter Espresso 5.90
Schale, Milchkaffee 5.00
Cappuccino 5.00
Cafe Macchiato 5.00
Latte Macciato 5.50
Kafi Melange 6.80
Kafifertig / Kafiluz (diverse) 7.00
Kafi Alpenhof (Cognac, Rahm) 8.50
Flammli 9.50

Weitere warme Getranke

Heisse Schokolade (Caotina) 5.00
Heisse Schokolade Melange (Caotina) 6.80
Ovomaltine 5.00
Tee (diverse) 4.50

Punsch (Orange, Apfel, Rhum) 4.50



Kuchen

Gonnen Sie sich einen hausgemachten Kuchen zum Kaffee oder
fragen Sie nach dem Tagesdessert. Das Tagesangebot ist klein aber
fein und «es hat so langs hat».

Kuchen 6.90
Fruchtwéhe 6.90
Muffin 3.50
Friandise 3.00
Nussgipfel 4.00
Tagesdessert 10.00

Rahm 1.50



Offenausschank / in Flaschen
Wiisstanner Quellwasser pro Person
Mineralwasser (mit oder ohne Kohlenszure)
Most, Orangensaft, Shorley

Ice Tea, Limonade / Sirup (diverse)
Rivella rot, Citro, Vivi Kola

Vivi Soda Blutorange Ingwer

SChweppeS (Tonic Water, Bitter Lemon) 1.9 dl

Biere in Flaschen

Spezial Sonnenbrau 3l
Lager Sonnenbrau 5.8l
Alkoholfrei Sonnenbrau 3

Panaché Sonnenbrau 34l

Spezial Biere (solange Vorrat)

Blezer Sonnenbrau 334l
Weizengold Sonnenbrau 5 di
Dunkel 1891 Sonnenbrau 1891 54

Suuremost

3dl
2.00
4.50
4.50
4.50
5.00
5.70
4.50

Mohl Saft vom Fass Trlb (mit oder ohne Alkohol) 5dl

od| 11

570 10.00
6.20 10.00
580 10.00

5.30
6.80
5.00
5.30

5.90
7.50
6.60

6.80



Apéritiv 4cl 1dl 2d|

Appenzeller 29 vol% 6.50

Campari 23 vol% 6.50

Cynar 16.5 vol% 6.50

Martini bianco 15 vol% 6.50

Martini rosso 15 vol% 6.50

Ramazotti 30 vol% 6.50

Aperol 11 vol% 5.50

Prosecco 14.00
Sanbitter, Crodino ohne Alkohol 5.50

Drinks / Cocktails

Americano 12.00
Aperol Spritz 10.50
Bicicletta 10.50
Caipirinha 14.00
Campari Orange 10.50
Gespritzter Weisswein 7.50
Gin Tonic 11.00
Hugo 10.50
Negroni 14.00
Lillet 12.00
Likore 4cl

Limoncello 30 vol% 6.50



Edelbrande

Vielle Prune oder Poire 40 vol%

Marc (diverse aus der Region) 40 vol%

Grappa, div. 40 vol%

Calvados 40 vol%

Cognac, Carlos primero 38 vol% / 40 vol%
Whisky 42 vol%)

Amaretto, Disaronno 28 vol%

Schnéapse
Zwetschge 40 vol%
Krauter 42 vol%
Kirsch 40 vol%
Williams 40 vol%

PHUOmli 40 vol%

Dessertweine
Vinsanto, Chianti Classico, Antinori

Les Sables d'Or, Sauternes

ab

2¢l
9.00
8.00
9.00
9.00
10.00
14.00
8.00

4cl
6.00
6.00
6.00
8.00
6.00

0.5 dl
9.00
9.00



Weine

Weissweine Schweiz 1dl odl
Federweiss, Steinersteg Heiligkreuz 6.00 22.-
Muller Thurgau, Steinersteg Heiligkreuz 6.00 22.-

Saphira, Flums Bosshart + Grimm (Bio)

Oppulenter Weisswein. Diese Neuzlichtung vereint den edlen
»Rhein Riesling“ mit pilzfesten Seyve — Villard Sorten. 12.5 vol%

Chardonnay Barrique, Steinersteg Heiligkreuz

Aromen von reifen gelben Frichten, dezent unterstitzt vom Holz.
Im Gaumen voll und anhaltend. 14 vol%

Weissburgunder, AOC Melser Rathauskeller

Intensiv, fruchtig mit Noten von erfrischenden Frichten
Beschwingt, mit guter und langanhaltender Struktur. 12.7 vol%

Weissweine ltalien 1dl 5dlI

Langhe DOC Arneis Silver, Livia Fontana
Strohgelbe Farbe, sehr reiches Parfim in fruchtigen Aromen und

Gewdlrzen, vollmundiger und strukturierter Geschmack, langer
nachhaltiger Abgang. 14 vol%

Rotweine Schweiz 1dl 5d
Pinot Noir, Steinersteg Heiligkreuz 12.5 vol% 6.00 22.-
Walensee Sudwind, Bosshart+Grimm (Bio, AOC)

Fruchtig, blumige DuUfte, die zumal an Rosen erinnern. Mit
den Cabernet-Kreuzungen (Jura, Cantor, Sauvignon) wird die
Gerbstoffseite fein strukturiert und wirzig. 12.5 vol%.

Pinot Noir Spatlese, Melser Rathauskeller

Reich an verschiedenen Aromen und voller Dichte. Passend
zu kraftigen Speisen oder einfach zum Geniessen. 14.4 vol%.

Pinot Noir Auslese, AOC Mels, Bartsch 32.—

Tiefes Purpurrot; intensive Frucht- und dezente GewUrz- sowie
feine Réstaromen. Gut strukturierter Wein. 13.3 vol%.

7,5dl

59.—-

59.—-

59.—

7,5dl

62.—

7,5d|

56.—-

62.—



Rotweine Schweiz 1dl 5dl 7.5dl
Merlot Fustoquattro, Hubervini Monteggio Tl 58.—-

Rubinrot, auf dem Gaumen von mittlerer Struktur mit den flr die
Lagen typischen Pflaumen und GewUrzaromen und
schmelzenden Tanninen. 12.5 vol%.

Rotweine Deutschland 1dl 5dl  7.5dl
Aufrichtig Rot, Weingut Aufricht, Meersburg/Stetten 62.—

Trauben: Cabernet & Pinot Noir
VerfUhrerisches Bukett mit sinnlichen Anklangen von roten und
schwarzen Friichten und Krautern und Holz. Zarte Vanille Note. 14 vol%.

Rotweine Osterreich 1dl 5dl  7.5dl
Zweigelt, Heideboden, Gebrlder Nittnaus 58.—-

Trauben: Zweigelt
Kirschfruchtig, elegant strukturiert und lang anhaltend. Harmonisch
und vielseitig. 13 vol%.

Rotweine Frankreich 1dl 5dl  7.5d
Orca, Marrenon, Cote du Ventoux AOC 58.—

Trauben: 90% Grenache (Uber 60 Jahre alte Reben), 10% Syrah.
In der Nase reife Aromen wie Tabak und Kirschen. Im Mund gibt er
sich reichhaltig, mit Noten reifer Frichte. 14.5 vol%.

Rotweine ltalien 1dl 5dl  7.5dl

Ripasso Valpolicella, Villa Berdero 26.— 48.—
Trauben: Corvina Veronese, Molinara, Rondinella

Frische Fruchtnoten, weichen Geschmack und einen

samtigen Abgang. 13.5 vol%.

Picaie, Cecilia Beretta, Veneto 62.—

Trauben: Cabernet Sauvignon, Merlot, Corvina.

Intensives Rubinrot, aromatisches Bouquet mit starken Aromen
von schwarzer Kirsche. Im Gaumen weich mit vollem Korper,
dichtes Tannin, viel Aroma und sehr lang im Abgang. 14.5 vol%.



Ser Lapo, Chianti Classico Castello di Fonterutoli 62.—

Trauben: Sangiovese
Dunkles Kirschrot, Duft von schwarzen Beeren, Tabak, Karamell
und Kaffee, im Gaumen ausgewogene Struktur mit Tanninen 13 vol%.

Barbera d'Alba DOC, Superiore, Livia Fontana 68.—

Intensive Farbe rubinrot mit kardinalroten Reflexen. Frischer und
intensiver Duft, mit Geruch von Wald- und Johannisbeeren. Warme
und kréftige Struktur, reich und bestandig. 15 vol%

Barolo DOCG Fontanin, Livia Fontana 76.—

Nebbiolo-Traube. Farbe Rubinrot mit granatroten Reflexen. Intensiver
Duft, harmonisch mit wirzigen Aromen von roten Beeren, Lakritzen
und Kakao, vollmundig und elegant, mit intensiv langem Abgang. 14.5 vol%

Rotweine Spanien 1dl 5dl  7.5d
Condado de Haza Ribera del Duero DO 62.—

Trauben: Tempranillo

Riecht nach dunklen Kirschen und Backpflaumen, Zedernholz und
susser Tabak. Samtiger Gaumen mit fleischigem Extrakt und
feinkdrnigen Tanninen. 14 vol%.

Tinto Pesquera Crianza Ribera del Duero DO 66.—

Trauben: Tempranillo

Sehr eleganter, feiner und seidiger Wein. Gut abgerundete Tannine
und perfekte Saure sorgen fUr Frische und Lebendigkeit bei einer
langen Flaschenreifung. Intensiver, anhaltender Abgang. 14 vol%.






Glace







Coupes

Probieren Sie unsere Coupes mit hausgemachten Rahm-Glace und

Sorbet-Sorten.

Classic (e eine Kugel Beeri/Frucht, Vanille, Rahm) 9.50
Saison (3 Kugeln je nach Angebot, Rahm) 12.00

Eiskaffee 10.00



Hotel Alpenhof

Marcel Frey & Andreas Gubler

Ll Oberdorflistrasse 16 7326 Weisstannen
Tel 081 723 17 63
www.alpenhof-weisstannen.ch

3. Januar 2024 . Preise inkl. MWST in CHF



